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poréwnanie losow Anglii i Niderlandow. Te ostatnie z pewnoscig przewyzszaly Anglie
pod wzgledem modernizacji, nie miaty tez problemow typowych dla innych gospodarek
,organicznych” — tatwo dostepne ztoza torfu i mozliwos¢ importu wegla z Anglii powo-
dowaty, ze Niderlandy nie odczuwaly ograniczen podazowych. Problemem okazata sig¢
raczej stagnacja popytu spowodowana kosztami produkcji, znacznie wyzszymi niz w An-
glii (s. 216-225). Doda¢ do tego nalezy cze$ciowe odcigcie od zagranicznych rynkow
zbytu i chyba jednak — trudna do zmierzenia — ograniczong kreatywnos$¢ techniczna.
Podsumowujac, ksigzka Wrigley’a warta jest rekomendacji, a stworzonego przez niego
modelu Zaden powazny badacz rewolucji przemystowej nie moze pomina¢ milczeniem.
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Instytut Historyczny

Susanne Freidberg, Fresh: a perishable history, The Belknap Press
of Harvard University Press, Cambridge, Mass—London 2009, s. 403.

Der Mensch ist, was er isst (Ludwig Feuerbach) i Dis—moi ce que tu manges, je te
dirai ce que tu es (Antheleme Brillat—Savarin) to maksymy najlepiej streszczajace w lap-
idarny sposob ksiazke napisang przez profesor geografii w Dartmouth College, Susanne
Freidberg. O ile niegdy$, w epoce przedprzemystowej, o menu decydowaly warunki
geograficzne, o tyle dzisiejsza cywilizacja dzigki rozwojowi techniki cieszy si¢ prawdzi-
wa globalizacja zywnos$ci. Ewolucji techniki towarzysza zmiany w sferze kultury jedze-
nia, do ktérej nalezy sposdb rozumienia terminu ,,§wiezo$¢”. Dawniej termin ten miat
znaczenie chronologiczne, przypisywano go niedawno zerwanym warzywom, czZy mig¢su
dopiero co zabitych zwierzat lub ztowionych ryb. Wspoétczesna §wiezos¢ nie jest juz mie-
rzona czasem, lecz wlasciwosciami chemicznymi pokarméw, nie zawsze tatwo dostrze-
galnymi dla zwyktych zjadaczy. Swieze jest — lub moze tylko bywa — migso zwierzat
zabitych na innych kontynentach, ryby ztowione w odleglych oceanach i egzotyczne
owoce, kuszaco patrzace na klientow z potek i lad supermarketow. Swiezo$é budzi kon-
trowersje nawet wsrdd specjalistow, dla ktorych techniki konserwacji zywnosci nie kryja
tajemnic. Czy pasteryzowane napoje moga uchodzi¢ za $wieze? Takie 1 wiele innych,
podobnych pytan padto podczas wspomnianej w rozdziale wstepnym omawianej ksigzki
konferencji zorganizowanej przez amerykanska Food and Drug Administration w roku
2000. Rzecz charakterystyczna, poszukujac definicji §wiezosci starano si¢ wazy¢ racje
pomigdzy argumentami natury merytorycznej a interesem licznych grup nacisku zwigza-
nych z przemystem przetwoérstwa zywnosci. Coz, $wiezo$¢ byta i jest nadal przedmiotem
pozadania gotowych za nia niezle zaptaci¢ konsumentow i zrodtem wielkich zyskéw dla
producentoéw i kupcow.

Na ksigzke Freidberg sktada si¢ siedem rozdzialéw. Pierwszy poswigcony zostat po-
czatkom chtodnictwa, najwazniejszej z technik pozwalajacej zakonserwowac¢ na jaki$



412 ARTYKULY RECENZYINE, RECENZJE, NOTY RECENZYJNE

czas $wiezo$¢. Komercjalizacja lodu naturalnego na niespotykang nigdy wcze$niej skalg
byta dzielem Amerykanina Frederica Tudora, bostonskiego kupca, ktory w wieku 22 lat
wpadt na pomyst by stac si¢ bogatym ,,w sposob nieuchronny i nieunikniony” dzigki do-
starczaniu lodu na wyspy karaibskie, gdzie ludzie pragneli jakoby pi¢ chtodzone napoje.
Genialny w swej prostocie pomyst, zanim przyniost wynalazcy bogactwo, kilkakrotnie
zawiodt go do wigzienia dla dtuznikéw i przynajmniej raz doprowadzit do zatamania ner-
wowego. Juz w potowie XIX w. wynajmowane przez niego zaglowce dostarczaty 16d do
28 portow w USA i 31 zagranicznych na trzech kontynentach. Poczatkowo Tudor starat
si¢ 0 monopol na dostawy, ale wraz z uptywem lat okazato si¢, ze konkurencja powodu-
jaca spadek cen naturalnego lodu zamiast zniszczy¢ rynek, czynila interes bardziej opta-
calnym dzigki poszerzeniu kregu odbiorcow. Juz w potowie XIX w. 16d docierat w USA
nie tylko do najbogatszych, lecz takze do miejskich klas $rednich, a regularno$¢ jego
dostaw powodowata, ze uzywano go nie tylko do chtodzenia napojow.

Juz pierwsza potowa XIX w. przyniosta proby chtodzenia mechanicznego bez uzy-
cia lodu naturalnego. Wczesne konstrukcje nadajace si¢ do praktycznego uzytku powsta-
ty w latach sze§¢dziesiatych i byly dzietem Europejczykéw. W Niemczech pierwsze
chtodnie na potrzeby browarnictwa budowali Franz Windhausen i przede wszystkim Carl
Linde, ktory opracowal teoretyczne podstawy chtodnictwa (tzw. obieg Lindego). We
Francji prym wiedli Ferdinand Carré, Paul Giffard i przede wszystkim Charles Tellier,
ktory dzigki skonstruowaniu pierwszego sprawdzonego w praktyce statku—chtodni (,,Le
Frigorifique”, 1876) zrewolucjonizowat mi¢gdzynarodowy transport Swiezego migsa. Pa-
radoksem potwierdzajacym znang historykom techniki regute o europejskiej genezie
amerykanskiej techniki jest fakt, ze cho¢ podstawy teoretyczne nowej technologii stwo-
rzono na Starym Kontynencie, to jego wykorzystanie praktyczne na duza skale miato
miejsce dopiero w USA.

Pierwsze aparaty konstrukcji Carré’go przemycono do konfederackich stanow w cza-
sie wojny secesyjnej, zgodnie z zasada, ze wojna wojna, ale bez lodu ani rusz. Po wojnie
tamtejszy rynek okazat si¢ stracony dla lodu z Nowej Anglii. Z Potudnia nowa technolo-
gia stopniowo zdobywata teren, by w roku 1900 pokona¢ 16d naturalny nawet w liczbach
bezwzglednych: na 50 mln ton lodu zuzywanego w USA, 26 mln pochodzito z fabryk lodu
sztucznego. W ciagu kilku nastgpnych dziesigcioleci ztagodzenie klimatu, odczuwalne
nawet w prawdziwym zagtebiu lodu naturalnego jakim byt stan Maine, obawy przed natu-
ralnym lodem pozyskiwanym z zanieczyszczonych wod, wahania cenowe i wreszcie elek-
tryfikacja oraz stopniowy spadek cen chtodziarek elektrycznych spowodowaty, ze 16d na-
turalny definitywnie przeszed! do historii. Z ulic wielkich amerykanskich miast znikneli
lodziarze dostarczajacy codziennie bryte lodu do lodowek.

,»Fresh” nie jest ksigzka poswiecong historii techniki w tradycyjnym rozumieniu.
W kolejnych rozdziatach autorka omawia zmieniajace si¢ kryteria §wiezosci i geografie
produkcji kolejno: migsa, jajek, owocoéw, warzyw, mleka i wreszcie ryb, ostatniego dzi-
kiego pozywienia goszczacego masowo na naszych stotach, dzikiego w kazdym razie do
czasu rozpowszechnienia si¢ w koncu XX w. przemystowej hodowli tososia. W kazdym
rozdziale kluczowg rol¢ odgrywa technika i jej ewolucja, prowadzaca do globalizacji po-
zywienia, ksztaltujaca gusta konsumentow i stwarzajaca okazj¢ do zarabiania wielkich
pieniedzy.
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Przetom stuleci XX i XXI przyniést bunt przeciwko dyktatowi przemystu, rozsze-
rzajacy si¢ wrdd warstw srednich i wyzszych w bogatych krajach Europy i Ameryki Pot-
nocnej. Jego wyrazem sa z jednej strony ruchy ekologiczne, a z drugiej ruch slow—foodo-
wy, w tym jego amerykanska odmiana, ktérej zwolennicy staraja si¢ ,,jadac¢ lokalnie”,
a wigc tak dobiera¢ sktadniki pozywienia, aby ich miejsce pochodzenia miescito si¢
w promieniu 100—200 mil od miejsca konsumpcji. Doceniajac szlachetne pobudki bun-
townikoéw, nie sposéb jednak owego ruchu interpretowaé inaczej, jak przejawu nowej
konsumpcyjnej utopii. Der Mensch ist, was er isst.

Ubogich na bunt nie sta¢, wigc nadal polegaja na technice i przemysle, ktorych dzie-
je warto jeszcze wiele razy opisywac, koncentrujac uwage nie tylko na technice, lecz
takze uwaznie sledzac gospodarcze, spoteczne i kulturalne konsekwencje jej stosowania.
Omawiana praca moze stuzy¢ jako przyktad tego, jak nalezy uprawia¢ nowoczes$nie ro-
zumiang spoteczng histori¢ techniki.
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Jacek Juniszewski, Generat Waligorski — inZynier i Zotnierz, Poli-
graf, Wroctaw 2013, s. 144.

Bohater ksigzki — Aleksander Jozef Waligorski (1802—1873) — idealnie si¢ nadaje
na patrona przyjaznych stosunkéw polsko—norweskich, gdyz spedzit w Norwegii prawie
dwadziescia lat zajmujac si¢ gtéwnie budownictwem wodnym, nalezac do twércow
pierwszej w tym kraju linii kolejowej i pierwszej nowoczesnej mapy drogowej, ktora do-
czekata si¢ o$miu wydan. Uwazano go tam w polowie XIX w. za najlepszego w kraju
inzyniera, totez parlament norweski ubolewat (co zachowato si¢ w urzedowych doku-
mentach), kiedy Waligorski rzucal wazng i dobrze ptatng posadg, by §pieszy¢ pod polskie
sztandary z nadzieja przyczynienia si¢ do wyzwolenia ojczyzny. Zrobit to dwukrotnie,
raz w czasie Wiosny Ludow, drugi — udajac si¢ na wojng krymska, podczas ktorej two-
rzyty si¢ zalazki polskiej formacji wojskowej. Waligorski byt bowiem — jak zreszta
wickszos$¢ uczestnikow Wielkiej Emigracji — powstancem notorycznym: walczyt w po-
wstaniu listopadowym, potem w styczniowym. W tym ostatnim odegral pewng rolg
i awansowal na generata. Pod koniec zycia ochotniczo, jako prosty zotnierz gwardii na-
rodowej, bronit Paryza przed Prusakami w 1870 r. Polskiego czytelnika zainteresowane-
go powstaniem styczniowym zaciekawi pewnie, ze to wlasnie z paszportem Waligorskie-
go na dwie osoby (zglosit si¢ do powstania z mtodziutkim synem Wtadystawem)
przekraczali granice¢ Galicji Marian Langiewicz z Henryka Pustowdjtowna (przebrana za
mtodzienca, bardziej pasowata do opisu w paszporcie).

Kiedy, dzigki stypendium norweskiego Ministerstwa Spraw Zagranicznych, trzy-
dziesci lat temu tropitem w archiwach Oslo slady Waligorskiego, wtasnie od Jacka Ju -
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